Jidelni listek od 4. 8. 2025 do 8. 8. 2025

Polévka Kulajda (1.3.7)
Obéd 1. 180g Kufeci stehno pecené po Spanélsku, dusend ryze (1.7)
Obéd 2. 300g Pivovarsky tokari sypany syrem, chléb (1.3.7)
Pondéli
Polévka Hovézi vyvar s jatrovou ryzi (1.3.7)
Obéd 1. 100g Kureci zavitek, dusena ryze (1)
Otery Obéd 2. 300g PInéné bramborové knedliky uzenym masem, kysané zeli (1.3.7)
Polévka Pérkova se smetanou (1.3.7)
Obéd 1. 100g Kapucinsky gulas, houskové knedliky (1.3.7)
Obéd 2. 300g Bramborové tasticky s povidly, sypané makem a cukrem (1.3.7)
Stieda
Polévka DrUbeZi vyvar s kapanim (1.3.7.9)
Obéd 1. 100g Svickova na smetané, houskové knedliky (1.3.7.9.10)
. Obéd 2. 300g Zapecené téstoviny s uzenym masem, kyseld okurka (1.3.7)
Ctvrtek
Polévka Guldsova polévka (1)
Obéd 1 100g Kureci nudli¢ky na kari, dusena ryze (1.7)
patek Obéd 2. 150g Smazeny karbanatek se syrem, vafené brambory, tatarskd omacka (1.3.7)

Vazeni zakaznici, informace o alergenech obsaZenych v pokrmech jsou k dispozici na vyzadani u obsluhy.
Zména jidelniho listku vyhrazena. Jidla jsou urcena k okamzité spotfebé. Uvedena hmotnost masa je v syrovém
stavu.

Jidla pripravili ucitelé OV a Zaci 1. — 4. roc¢nik(
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